
Koktajl Hieronimkowy

Napoje 
( w trakcie poczęstunku serwowane bez ograniczeń )

Napoje gorące
- kawa, herbata, dodatki ( cukier, mleko, cytryna )

Napoje zimne
- soki owocowe 100%

- woda gazowana oraz niegazowana

Dwie lampki wina na osobę 

Sałaty i sałatki ( 100g na osobę )

Sałatka bałkańska z kozim serem i oliwkami,
Sałatka Cesar z kurczakiem i grzankami, podawana z dresingiem jogurtowo – 

ziołowym.

Przekąski zimne  ( 150g na osobę )

Łosoś pieczony w czarnej soli, serwowany z limonką i oliwkami,
Pieczona ricotta z ziołami,

Francuskie koreczki z ciasta naleśnikowego z szynka westfalską i mozzarellą, 
serwowane ze świeżą rukolą,

Polędwiczki wieprzowe zawijane w bekonie z pistacjami, podawane z 
marynowanymi cebulkami.

Dania gorące ( 450g na osobę )

Saltimabocca z polędwiczki wieprzowej z proscutio i szałwią, opiekane 
ziemniaki, warzywa sezonowe,

Okoń w sosie śmietanowym z kaparami i ogórkiem kiszonym, ryż z 
soczewica, bukiet warzyw gotowanych na parze,

Filet z kurczaka w jogurtowo cytrynowej marynacie, warzywa grillowanie, 
gnochi,

Deser ( 100  g na osobę )

Świeże owoce
( melon galia, melon miodowy, winogrona ciemne i jasne, ananas, arbuz ),

Babeczki koktajlowe z masą waniliową i owocami.


