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Abstrakt: Celem pracy jest omowienie problemow przektadu terminologii
dotyczacej polskiego i koreanskiego nazewnictwa napojow alkoholowych.
Terminologia ta pojawia si¢ zard6wno w przekladzie literackim, jak
i specjalistycznym. Potencjalnie kazdy tlumacz moze stana¢ w obliczu
koniecznosci przektadu tej terminologii. Szeroko rozumiane kulinaria naleza
do ktopotliwej kategorii tzw. terminologii zanurzonej kulturowo, specyficznej
dla danego obszaru kulturowego, terminologia ta bowiem obok znaczenia
referencyjnego niesie za sobg takze ogromny bagaz znaczen pragmatycznych,
ktore sa wynikiem historii narodu, kultury, relacji spotecznych i wielu innych
uwarunkowan.

1. Wstep

Celem pracy jest omoOwienie probleméw przekladu
terminologii dotyczacej polskiego i koreanskiego nazewnictwa
napojow alkoholowych. Terminologia ta pojawia si¢ zaréwno
w przektadzie literackim, jak i specjalistycznym. Potencjalnie kazdy
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thumacz moze stang¢é w obliczu konieczno$ci przektadu tej terminologii.
Szeroko rozumiane kulinaria naleza do kiopotliwej kategorii tzw.
terminologii zanurzonej kulturowo. Wtasciwie za kazdym razem, gdy
chcemy takie jednostki thumaczeniowe przyblizy¢ odbiorcy, musimy
precyzyjnie okresli¢ sytuacje translacyjng i potrzeby komunikacyjne
odbiorcy przektadu. Z tego powodu, omawiajac problemy przektadu
nazw alkoholi w parze jezykowej polsko-koreanskiej, postuzymy sig¢
hipotetycznymi sytuacjami translacyjnymi, z jakimi moze mie¢ do
czynienia thumacz.

2. Rola tlumacza w  procesie komunikacji
interlingwalnej

Przektad jest dziataniem intencjonalnym, wykonywanym, by
osiggna¢ okreslony cel komunikacyjny. Zadaniem tlumacza jest nie
tylko przekazanie znaczenia komunikatu, ale przede wszystkim
zrobienie tego w taki sposob, by odbiorca komunikatu odkodowat go w
mozliwie najpetniejszy sposob. Oznacza to konieczno$¢ dostosowania
komunikatu do potrzeb odbiorcy w oparciu o jego wiedz¢ o
otaczajagcym $wiecie oraz jezyku, w ktorym przekazywany jest
komunikat. Osiagnigcie tego ambitnego celu jest szczegolnie trudne w
wypadku terminologii zanurzonej kulturowo, specyficznej dla danego
obszaru kulturowego, terminologia ta bowiem obok znaczenia
referencyjnego niesie za sobg takze ogromny bagaz znaczen
pragmatycznych, ktore sa wynikiem historii narodu, kultury, relacji
spolecznych i wielu innych uwarunkowan.

3. Techniki zapewniania ekwiwalencji dla terminow
zanurzonych kulturowo

Do najczesciej stosowanych technik przekladu stosowanych
w wypadku tzw. terminow bezekwiwalentowych lub czgéciowo
ekwiwalentnych (Vinay, Darbelnet, 1958; Kierzkowska, 1991; 2002;
Alcaraz Vard, Hughes, 2002; Matulewska, Nowak, 2006; Matulewska,
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2007; 2013; Kubacki, 2012), ktore mozna zastosowa¢ do thumaczenia

terminologii realioznawczej, nalezy zaliczy¢:

1. egzotyki, czyli zapozyczenia bezposrednie nieasymilowane, np.
zapozyczenie z jezyka angielskiego know-how, ktore w jezyku
polskim jest nieodmienne;

2. zapozyczenia bezposrednie asymilowane 2z uwzglednieniem

priorytetu jezyka moéwionego nad pisanym (por. Nida, 1964; Nida,

Taber, 1969), np.: diler, menadzer, Szampan;

kalki, np.: Najwyzsza Izba Kontroli — Supreme Chamber of Audit;

4. ekwiwalenty zorientowane na jezyk docelowy, czyli zastgpienie
terminu jezyka zrodtowego najbardziej podobnym pojeciem
uzywanym przez uzytkownikow jezyka docelowego, np.: gmina —
commune;

5. neologizmy, niebgdace zapozyczeniami, czyli nowe terminy
nieznane w kulturze jezyka docelowego, ukute przez ttumacza, np.:
prokurent — commercial representative;

6. roznego typu ekwiwalenty opisowe, np. w formie definicji;

7. ekwiwalenty bedace modyfikacja terminu jezyka docelowego, np.
brytyjski Minister Spraw Wewnetrznych;

8. ekwiwalent hiperonimiczne, np.: chryzantema — flower;

9. ekwiwalent hiponimiczne, np.: flower — chryzantema;

10.ekwiwalent ponadkulturowy, ktory odwotuje si¢ do pojecia
W danym momencie (w chwili dokonywania przektadu), pojecia
powszechnie znanego w roznych kulturach ze wzgledu na
postepujaca globalizacje i przenikanie sie kultur np. sushi.

@

Dobor techniki jest uzalezniony od rodzaju tekstu, ktéry ma byc
przetlumaczony, funkcji tekstu docelowego (ktéra nie musi byc¢
identyczna z funkcja przektadu), potrzeb komunikacyjnych odbiorcow
tekstu docelowego (ze wzgledu na spelnienie postulatu efektywnosci
komunikacji interlingwalnej).

4, Nazwy alkoholi koreanskich i ich przeklad na

jezyk polski

Picie alkoholu nalezy do kultury kulinarnej. Cztowiek, inaczej
niz zwierzgta, pije i je nie tylko dla przetrwania, lecz takze dla
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przyjemnosci, a czasem nadaje tym czynno$ciom znaczenie religijne,
filozoficzne, obyczajowe itd. (Kim Hye-yeong, Jo Yeong, 2007: 2).
W zwigzku z tym potrawy i alkohole sa produktem historyczno-
kulturowym danego narodu czy wspdlnoty. Na przyktad buddyzm
i islam zabraniaja picia alkoholu, buddysci nie jedza migsa, hinduisci
nie jedzg wotowiny, muzutmanie nie jedza wieprzowiny, dlatego mowi
sig: ,,Jeste$ tym, CO jesz i pijesz”.

Alkohol daje ludziom rado$¢ i tagodzi bol lub strach, oraz
utatwia budowac zwiazki z innymi ludzmi, a Koreanczycy od dawna sg
znani z ich zamitowania do $piewu, tanca i picia alkoholu. Juz w starej
chinskiej kronice napisano, ze Koreanczycy (me¢zczyzni i kobiety)
W pazdzierniku po obrzedzie dla Nieba przez kilka dni inocy pili,
$piewali i tanczyli razem (Bae Song-ja, 2010: 27). W Korei w roznych
obrzedach  obyczajowo-religijnych, szczeg6lnie w ceremoniach
przejsciowych powszechnie stosowano alkohol jako symbol Zycia,
oczyszczenia, dlugiego zycia i zdrowia, jednym stowem uwazano, ze
alkohol ma magiczng site (zob. Kim Hye-yeong, Jo Yeong, 2007: 51-
54).

W Korei od dawna produkowano przerdzne alkohole zaleznie
od regionu, por roku, réznych $wiat i okolicznosci. W roku 1916 jednak
zostala wprowadzona ustawa o akcyzie od alkoholi. Od tego momentu
surowo zakazano domowej produkcji alkoholi. Wedtug ustawy alkohol
mozna produkowaé jedynie w browarach i destylarniach majacych
licencje rzadowa i mozna produkowac tylko trzy rodzaje alkoholi, czyli
cheong-ju, makgeoli i so-ju (Bae Song-ja, 2010: 44-45). Zaktady
produkcyjne z nowoczesng technologia masowo produkowaly na
sprzedaz tylko te trzy rodzaje alkoholu, a przer6zne tradycyjne alkohole
zaczely zanikaé. Jednoczesnie powoli zaczely sie pojawia¢ na rynku
importowane alkohole zagraniczne, gtownie piwo, wino i whisky. Nie
wiemy doktadnie od kiedy Koreanczycy wytwarzali alkohol, jedynie
mozemy przypuszcza¢ na podstawie fragmentdw na jego temat
zawartych w r6znych mitach lub legendach, ze wyrabiano go od dawien
dawna. Koreanskie alkohole byly wytwarzane z fermentowanych zboz,
wiec wiadomo, ze ich produkcja byta $cisle zwigzana z rolnictwem.

Generalnie sktadniki do produkcji alkoholu sa prawie takie
same jak glowne skladniki zywnosci ludzi danego regionu;
w alkoholach uzewnetrznia si¢ niejako oryginalna kultura kulinarna
danego narodu. Tradycyjne alkohole koreanskie robione byty ze zb6z:
przewaznie z ryzu, jeczmienia lub pszenicy. Byly ich trzy glowne
rodzaje: cheong-ju (B3, 7&iH), tak-ju (Ef=F, &JH), czyli makgeoli
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(HZ2]) i so-ju (&F, KEH). Glowne skladniki, z jakich byty
wykonane, to ryz, stéd z ryzu lub pszenicy i woda. Roznity si¢ jedynie
sposobem filtracji i destylacji (Bae Song-ja, 2010: 49-50). Na poczatku
wytwarzano tylko cheong-ju i makgeoli, czyli alkohole niedestylowane
z fermentowanych zbdz, a potem w czasie najazdu mongolskiego na
dynasti¢ Goryeo (9361392) Koreanczycy nauczyli si¢ od Mongotéw
produkcji alkoholu destylowanego. Nazywali go so-ju (&3, #HE)
czyli dostownie ,,palony alkohol”. W ten sposob od konica dynastii
Goryeo cheong-ju, makgeoli i soju staty si¢ gldownymi alkoholami
Koreanczykow.

Sposob produkciji:

1. Cheong-ju (B3, 5&58)
Do gotowanego ryzu dodac¢ stdd, sktadniki doktadnie wymieszac.
Wilaé¢ wode i znowu dobrze wymiesza¢. Zostawi¢ az do pelnej
fermentacji. Na koncu odfiltrowaé, aby otrzymaé czysty
i przezroczysty alkohol. Stad tez nazwa Cheong-ju (dost.
‘czysty/przezroczysty alkohol’). Jego moc wynosi okoto 15-16%.
Byt to ulubiony alkohol ludzi z wyzszych klas.

2. Tak-ju (EI==, J&H) / makgeoli (L& 2])
Sposdb przygotowania jest taki sam jak cheong-ju, ale bez
filtrowania; filtruje si¢ go tylko przez sito. Jest to metny alkohol,
dlatego nazywano go tak-ju albo makgeoli (dost. ‘alkohol grubo
cedzony’). Teraz nazwa tak-ju jest prawie zapomniana,
powszechnie uzywa si¢ nazwy makgeoli. Jego moc wynosi 6-13%.
Byt to przewaznie alkohol ludzi z nizszych klas. Ostatnio znéw
zdobyl wielka popularnos¢ wsrod Koreanczykow, a nawet
obcokrajowcéw, bo uznaje si¢ go za bardzo zdrowy alkohol.

3. So-ju (&F, BE)
Cheong-ju i makgeoli to alkohole fermentowane i niskoalkoholowe.
Dawno temu takie alkohole trudno bylo przechowywaé dtugo,
dlatego destylowano je, aby otrzymaé¢ alkohol trwalszy i
mocniejszy. Nazwa So-ju znaczy dostownie ,,palony alkohol”. Jego
moc byta podobna do wodki lub whisky, czyli wynosita ponad 40%.
Byt to alkohol raczej dla ludzi z wyzszych sfer.

Natomiast wspotczesny Sso-ju, czyli obecnie masowo i tanio
sprzedawany alkohol, mocno rézni si¢ od tradycyjnego. Poniewaz ryz
jest stosunkowo drogi, alkohol produkuje si¢ ze skrobi patatow lub
tapioki oraz z melasy, ktore sg importowane z panstw potudniowo-
wschodniej Azji. Najpierw otrzymuje si¢ z nich mocny alkohol etylowy,
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ponad 95-procentowy, potem dodaje si¢ do niego wode, aby obnizy¢
moc ponizej 35%, poniewaz wedlug ustawy o akcyzie od alkoholi
maksymalna moc alkoholu so-ju powinna wynosi¢ 35%. Na koncu
dodaje si¢ stodkie przyprawy np. saccharin (wczesniej) lub aspartam
(teraz) . Koreanczycy wolg staby alkohol, wiec moc so-ju jest
stopniowo obnizana i obecnie wynosi nawet jedynie okoto 20%,
a ostatnio nawet ponizej 20%, szczegOlnie gdy jest produkowany dla
kobiet. Jednym stowem, wspotczesny so-ju jest kompletnie inny od
tradycyjnego, zachowano jedynie sama nazwe.

Thumaczac nazwy alkoholi, nalezy uwzgledni¢ potrzeby
komunikacyjne odbiorcy tekstu docelowego. Tak wiec dla odbiorcy
bliskiego dobrze znajacego kuchni¢ koreanska mozna pozostawié
nazwe SO-ju w transliteracji na alfabet tacinski. Otwarta pozostaje
kwestia, czy stosowaé tu nalezy transliteracj¢ zalecang przez rzad
Republiki Korei, czy tez transliteracje dostosowang do potrzeb polskich
odbiorcow, opracowang przez prof. R. Huszcze. Nieco trudniejszym
problemem jest przektad nazw alkoholi dla odbiorcow dalekich.
Wyobrazmy sobie kilka potencjalnych sytuacji komunikacyjnych, w
ktérych moze by¢ potrzebne thumaczenie takich terminéw. Jedna z do$¢
typowych sytuacji komunikacyjnych jest przyblizenie kulinariow
osobom odwiedzajacym restauracje koreanskie w Polsce; mamy tutaj
do czynienia z przektadem menu. Jedng z grup odwiedzajacych takie
restauracje s3 Koreanczycy przebywajacy z réznych powodow w
Polsce i dla tych odbiorcow, oczywiscie, nalezy pozostawi¢ zapis
alfabetem koreanskim 2=, Kolejng grupe beda stanowili odbiorcy
bliscy, jakimi zgodnie zkoncepcjg Kierzkowskiej (2002) sg
przyktadowo studenci i absolwenci koreanistyki. W ich wypadku
pozostawimy forme s0-ju (2==F). Nalezy jednak wziaé pod uwage, ze
na poczatkowym etapie studiéw sg to odbiorcy bliscy tylko z powodu
checi poznania kultury, a nie posiadanej juz wiedzy. W takim wypadku
nalezy ich jednak traktowa¢ jako odbiorcéw dalekich, do ktorych
zaliczymy takze odwiedzajace koreanskie restauracje osoby niemajace
zbyt obszernej wiedzy na temat koreanskich kulinariow. W takich
wypadkach sama transliteracja na alfabet tacinski nie dostarcza
odbiorcy potrzebnych — z punktu widzenia procesu komunikacji —

L http://kin.naver.com/gna/detail.nhn?d1id=8&dirld=8020502&docld=220536095&qh
=772s71Sd71udlOyGjOyjvA==&enc=utf8&section=kin.gna&rank=1&search_sort=0
&spg=0 (Dostep 02. 10. 2015)
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informacji. Mozna tu zaproponowaé nastepujacy ekwiwalent: ,,s0-ju
(2=3F) — koreanska wodka wyrabiana zwykle z patatow”.

W wypadku bardziej wymagajacych klientoéw wskazane jednak
byloby podanie przyzwyczajonym do mocnej wodki polskim
odbiorcom mocy alkoholu, zwtaszcza biorac pod uwage ogromne
zréznicowanie mocy alkoholu, wahajace si¢ od 16% do 40%.

Z kolei na potrzeby alergikow konieczne byloby precyzyjne
podanie sktadnikow i stodzikéw, jakie zawiera dany typ so-ju
podawanego w restauraciji, np.: ,,s0-ju (223F) — koreanska wodka (zaw.
alk. ok. 20%), wyrabiana ze skrobi patatow i stodzona aspartamem”.

Z zupelie inng sytuacja tlumaczeniowa mielibySmy do
czynienia w wypadku przektadu powiesci koreanskiej na jezyk polski.
W zaleznoséci od tego, jak istotng informacja z punktu widzenia
odbiorcy bytby ten rodzaj alkoholu, mogliby$my zastosowaé rozne
techniki przektadu. Gdyby informacja ta byta mato istotna, termin so-
ju mozna zastgpi¢ terminem wodka. Jezeli informacja bytaby istotna,
W przypisie nalezaloby umie$ci¢ informacje np. na temat roznicy
pomigdzy So-ju i makgeoli, podajac dos¢ precyzyjne opisy sposobu
wyrabiania tych alkoholi oraz okazji, przy jakich sg one spozywane.

Dos¢ specyficznym  przypadkiem jest przeklad nazw
zanurzonych kulturowo, do jakich naleza migdzy innymi nazwy
alkoholi, na potrzeby czytelnikbw przewodnikéw dla turystow.
W takich sytuacjach odbiorca przekladu ma bardzo szczego6lne
potrzeby komunikacyjne. Po pierwsze potrzebuje szczegotowych
informacji na temat danego referenta funkcjonujacego w obcej mu
rzeczywistosci kulturowej. Nie kazdy turysta pata zadza sprobowania
wodki, w ktorej moczyt sie¢ waz czy skorpion, i oczekuje od
przewodnika, ze uprzedzi go o lokalnej specyfice danej potrawy czy
napoju. Jezeli planuje wizyte w restauracji, chce wiedzie¢, w jaki
sposob wymowi¢ dang nazwe potrawy czy napoju, a jezeli nie uda mu
sic wymoOwi¢ jej poprawnie, bedzie chcial pokaza¢ t¢ nazwe
w przewodniku, a wtedy powinna ona by¢ zapisana w alfabecie znanym
kelnerowi. Taki ekwiwalent powinien przyjac nastepujacg forme: ,,50-
ju (&2F) (wymowa: so-dzu) to obok cheong-ju i makgeoli (ktore sg
niskoalkoholowymi alkoholami fermentowanymi) jeden z trzech
tradycyjnych alkoholi koreafiskich wyrabianych z ryzu. Alkohole
niskoalkoholowe trudno bylo przechowywaé przez dhluzszy czas,
dlatego zaczeto je destylowaé, by otrzymaé trwalszy i mocniejszy
alkohol. Nazwa so-ju dostownie znaczy ‘palony alkohol’: wias$nie w ten
sposob przygotowywane jest tradycyjne so-ju o mocy okoto 40%,
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podobne do wodki czy whisky. Wspodtczesnie so-ju jest produkowane
masowo. To stosunkowo tani alkohol. Ze wzgledu na wysokie koszty
otrzymania alkoholu z ryzu obecnie so-ju produkuje si¢ przede
wszystkim ze skrobi patatow lub tapioki oraz z melasy. Najpierw
uzyskuje sie alkohol etylowy, ponad 95-procentowy, dodaje si¢ wodg,
aby obnizy¢ moc do poziomu ponizej 35%. Alkohol jest stodzony.
Obecnie stosuje sie rdézne stodziki, np. sacharoza zostata zastgpiona
aspartamem. Koreanczycy preferuja obecnie stabsze alkohole i dlatego
MOC SO-ju jest stopniowo obnizana, a na rynek wprowadza si¢ rézne
jego odmiany: od bardzo stabych (np. 20%), ktére sg przeznaczone dla
kobiet, po mocne, preferowane przez mezczyzn”.

Z kolei dla jezykoznawcy koreanisty istotne byloby takze
pozostawienie znakow chinskich: so-ju (25, #&5H). Jest to zwigzane
z ewolucja pisma w Korei. W pozostatych wypadkach znaki chinskie
sg zbgdne dla wspotczesnych odbiorcow.

Analogicznie nalezy postapi¢ z cheong-ju. Tutaj warto
pamigetac, ze cheong-ju jest alkoholem prawie takim samym jak znany
na calym $wiecie japonski alkohol sake. Réznica polega na tym, ze do
produkcji cheong-ju uzywa sie¢ stodu z pszenicy, a do sake — z ryzu (Bae
Song-ja, 2010: 52). W zwigzku z tym mozna nazwe¢ cheong-ju
thumaczyé na jezyk polski jako: ,,cheong-ju (8 3) — koreanskie czyste
wino ryzowe” lub ,,cheong-ju (8 3*) — koreanskie sake”. W wersji dla
czytelnikow przewodnikow bylby to nastepujacy ekwiwalent opisowy:
cheong-ju (83) (wymowa: czong-dzu) koreanskie filtrowane wino z
fermentowanego ryzu o mocy 15-16%, podobne do sake”. Opis ten
mozna oczywiscie wzbogaci¢ o informacje na temat sposobu produkcji
alkoholu.

W wypadku trzeciego koreanskiego alkoholu, czyli magkeoli
(2 Z 2|), transliteracje mozna zastapi¢ zapozyczeniem asymilowanym
dostosowanym do zasad wymowy polskiej. Otrzymamy wtedy tatwy do
wymowienia wyraz makoli, ktory nalezatoby dla wigkszo$ci odbiorcow
zaopatrzy¢ np. W 0pis 0 nastepujgcej tresci: ,,koreanskie metne wino
ryzowe” lub po prostu , koreanskie wino ryzowe”. W przewodnikach
turystycznych natomiast celowe wydaje sie uzycie nastepujacego opisu:
~magkeoli (2f & 2[) (wymowa: makoli) — tradycyjne koreanskie metne
wino ryzowe o mocy od 6 do 13% alk.”
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5. Wybrane polskie nazwy alkoholi i ich przeklad na
jezyk koreanski

O ile sama nazwa ,,wodka” nie sprawia wielu probleméw
tlumaczeniowych, gdyz jej ekwiwalentem w jezyku koreanskim jest
termin 2 =7} (vodka), o tyle staropolska nazwa okowita czy tez
okowitka jest juz bardziej problematyczna. Dopiero po uwzglgdnieniu
etymologii (z tac. aqua vitag) mozna ja przettumaczyé jako 8 F=
(saengmyeong-sul, dost. alkohol  zyciodajny) lub HHF
(saengmyeong-ju, dost. wodka zyciodajna). Trudno tu takze
0 uwzglednienie calego bagazu pragmatycznego, jakim jest obciazony
ten termin w jezyku polskim.

O tym, jak istotng role odgrywal alkohol podczas
najrozmaitszych okazji, $wiadczy umieszczanie przepisow na ich
domowe odmiany w réznych ksiazkach kucharskich (por. Dabkewicz,
1838; Bogacka, 1896; Cwierczakiewicz, 1898 Ochorowicz-Monatowa,
1926) czy ksigzkach dotyczacych wylacznie alkoholi (Cwierczakiewicz,
1885; Rogala, 2003; 2011; Caprari, 2010; Russak, 2013b; Barecki,
Lebkowski, 2004; Kromer, 1577 (reprint 1984); Ciesla, 1992).
Jednakze w kulturze koreanskiej wodki takze odgrywaty podobng rolg
— alkohol petnil podobna funkcj¢ i w obu krajach topiono w nim smutki,
szukano ukojenia i chwilowej radosci (por. Bystron, 1933; Chwalba,
2004).

Problemem dla tlumacza jest wielo§¢ wodek owocowych
wystepujacych w Polsce np. porzeczkowka lub porzeczkowa — = 24
22 Y E H2] EEF} (black hogeun red beri vodka, dost. wédka
z porzeczek), wisniowka nazywana tez wisniowa — A|2| EEF}
(cherry vodka, dost. wodka z wisni), pigwoéwka lub pigwowa —
Or2A- 2 2 E 7} (marmelo vodka, dost. wodka z owocow pigwy) itd.
Najbardziej lubiane w Korei polskie wodki to zubrowka: 3 2 S 27t
EA4 Y= ES HIt5t 22 W 2 =7} (yureop deulsoga jeulgyeo
meokneun puleul cheomgahayeo hyang-eul naen vodka, dost. wddka z
trawy lubianej przez zubry) i debowa ELIF HEZ} (chamnamu
vodka, dost. wodka ze struzynami dgbu). Nalezy tu zwrdci¢ uwage na
stosowanie tej samej koncowki morfologicznej —Owka jako formantu
stowotworczego do tworzenia nazw zardwno wodek, jak i nalewek.
Stagd nazwa ,,wisnidwka” moze odnosi¢ si¢ zaréwno do wodki, jak i
nalewki wisniowej. Bez precyzyjnego ustalenia w oparciu o kontekst, z
jakim alkoholem mamy do czynienia, trudno bedzie ustali¢ ekwiwalent
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w jezyku koreanskim. Jednakze na potrzeby odbiorcy dalekiego mozna
zatozyé, ze hiperonimiczny termin koreanski M| 2|2 (cherry-sul. dost.
alkohol wisniowy) bedzie wystraczajaco ekwiwalentny w wielu
sytuacjach komunikacyjnych.

Nalewki to napoje alkoholowe, ktore powstaja w wyniku tzw.
maceracji, czyli zalania sktadnikow alkoholem. W polskiej tradycji
nalewki nazywano kordiatami &%&0 £2 = (simjang-e-joen-sul,
dost. alkohol dobry na serce). Tradycja ich wyrabiania przywe¢drowata
do Polski prawdopodobnie z Henrykiem Walezym. Receptury
utrzymywano w tajemnicy, przekazujac je z pokolenia na pokolenie.
Przypisywano im wilasciwosci lecznicze, poczawszy od wspomagania
trawienia, a skonczywszy na leczeniu przezigbien. Jako lekarstwem
raczono si¢ nimi ostroznie, wolno pijac z matych kieliszkéw (por.
Cwierczakiewicz, 1885; Rogala, 2003: 5-13; 2011: 5-9; Caprari, 2010:
5-8; Russak, 2013b; Barecki, L.ebkowski, 2004; Kromer, 1577 (reprint
1984); Ciesielski, 1925; Wroblewski, 2001; Libera b.d.).

Ze wzgledu na tatwos¢ przygotowania mozna obecnie spotkac
wiele receptur na nalewki. Przygotowuje si¢ nalewki owocowe,
korzenne, ziotowe, miodowe i mieszane (por. Rogala, 2003; 2011;
Caprari, 2010).

Po koreansku nazwy nalewek trzeba thumaczy¢, uwzgledniajac
ich zawarto$¢. Ogoblnie nalewki owocowe mozna tlumaczy¢ jako
L= (gwa-il-ju, dost. alkohol owocowy), a nalewki korzenne lub
ziotowe jako &&= (yak-sul, dost. alkohol leczniczy). W szczegodlnosci
trzeba doda¢ przed nimi konkretng nazwe owocu, korzeni, ziot itd. np.
wisniowka — K| 2| & (cherry-sul, dost. alkohol wisniowy), malindwka
— MET|E (santtalgi-sul, dost. alkohol malinowy) itd. Nalewka na
miodzie pszczelim, przyprawach korzennych i ziotach nazywana jest
krupnikiem — =1 =X #2|2 QLS EEHE = (kkulgwa yakcho
ppuriro mandeun poland sul, dost. polski alkohol miodowo-korzenny).
Jej szczegblng odmiang jest tzw. wrzosowka, czyli nalewka z miodu
wrzosowego of|E (A& =2l YF) B2 UE BEE =
(heather(sangnok gwanmok-ul iljong) kkulo mandeun poland sul, dost.
polski alkohol miodowo-korzenny z miodu wrzosowego). Oprocz tej
malowniczej nazwy nosi takze bardziej m¢ska nazwe ,,miod z pradem”
SoM OB = F[oHA &= SEE £ 22N SS5H2=2
AMEl= 202t = (dokhaeseo masimyeon geumbang
chwihage doeneun poland kkul sul roseo tongseok-jeogro ‘gamjeon-
doeneun sul’ iragoeh bulim, dost. polski alkohol miodowy, ktdry
poraza pradem).
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Winiak, dawniej nazywany wypalankg, to polska nazwa dla
alkoholi typu brandy, czyli destylatéw wina. W Polsce najczesciej
przygotowuje si¢ winiaki z lezakowanych win owocowych. Wodki te
nosza wtedy specyficzne nazwy odwotujace si¢ do produktu, z jakiego
zostaly wykonane. Do najbardziej znanych wypalanek nalezy
Sliwowica przygotowywana ze sliwek wegierek. Przecier owocowy
poddaje si¢ procesowi fermentacji, a nastgpnie go si¢ destyluje. Moc
alkoholu zalezy od tego, czy jest on destylowany jeden raz — wtedy
osigga moc 50-60%, czy tez dwa razy — wtedy osiggnaé moze moc
nawet powyzej 70%. Do alkoholu powinno uzywaé si¢ dojrzatych,
stodkich owocow, gdyz tradycyjnie nie dodaje si¢ do niego cukru.
Z tego powodu sg to wodki dos¢ wytrawne.

Wiele winiakéw jest obecnie produkowanych w warunkach
domowych, niekoniecznie zgodnie z literg prawa. Produkcja na uzytek
domowy rzadko jest §cigana na podstawie tzw. umowy spoteczne;j.
Ponadto historia i tradycja destylowania wypalanek jest glteboko
zakorzeniona, co poswiadcza decyzja konserwatora zabytkow, ktory
uznat receptury na ten alkohol za materialne dobro kultury polskiej.

Wigksza od przecigtnej moc winiakdw na pewno bedzie istotna
dla 0s6b chcacych ich sprobowac, a w konsekwencji informacja na ten
temat powinna zosta¢ uwzglgdniona w przektadzie, zwlaszcza ze w
wypadku winiakow pgdzonych w domowych warunkach informacji tej
nie znajdziemy na etykiecie.

Oczywiscie ~w  przekladzie ~mozna  postuzy¢  sie¢
internacjonalizmem ,brandy” lub poréwnaniem do powszechnie
rozpoznawanego alkoholu produkowanego we Francji ,,koniaku”.

Na jezyk koreanski termin ,,winiak™ mozna przettumaczy¢ jako
ZEtE EZC| (Poland brandy, dost. polska brandy). Analogicznie
istnieje  mozliwo$¢ wykorzystania tej nazwy w przektadzie
konkretnych typéw winiakéw: $liwowica zatem to AH& EZHC| (jadu
brandy, dost. brandy ze $liwek) lub At 2 PHE 232 =k 70%
HE 9| =5 = (jaduro mandeun alkohol hamnang 70% jeongdo-ul
dokhan sul, dost. alkohol o mocy okoto 70% wyrabiany ze $liwek).

Midd pitny to alkohol staropolski, od dawna uwazany za
tradycyjny i luksusowy trunek. Ze wzgledu na klimat w Polsce nie
uprawiano winorosli na szersza skalg, dlatego wino nie bylo
produkowane powszechnie. Warzono natomiast piwo i sycono miody.
Miéd pitny byt podawany podczas wigkszych uroczystosci. Produkcja
tego trunku to tak zwane miodosytnictwo. Wytwarza si¢ go z roztworu
miodu z woda nazywanego brzeczka. Gdy brzeczka jest gotowana
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mowi sie o miodach syconych, a gdy hie jest gotowana, powstajg miody

niesycone. (por. Ciesielski, 1925; Wrdblewski, 2001; Libera, b.d.). W

zaleznosci od proporcji wody do miodu wyrdzniamy:

1. czworniak — gdy jedna cz¢$¢ miodu przypada na trzy cze$ci wody —
k. 11% alkoholu,

2. trojniak — gdy jedna czg¢$¢ miodu przypada na dwie czesci wody — K.
13% alkoholu,

3. dwdjniak — gdy jedna cz¢$¢ miodu przypada na jedng czesSci wody —
k. 15% alkoholu,

4. poéttorak — gdy jedna czes¢ miodu przypada na pot czesci wody —
k. 16-17% alkoholu.

Im mniej miodu w stosunku do wody, tym stabszy i bardziej
wytrawny alkohol. Czas dojrzewania zalezy od stosunku miodu do
wody. Czwoérniak musi lezakowaé od 3 do 8 miesigcy, trojniak od 1,5
roku do okoto 4 lat, dwojniak od 5 do 7 lat, a poéttoraki zwykle
dojrzewajag okoto 8-10 lat. Do mioddéw takze dodawano ziofa,
przyprawy i owoce by uzyska¢ bardziej wyrazisty smak. Receptury
byly pilnie strzezonymi tajemnicami rodzinnymi.

Obecnie miod pitny i jego produkcja w Polsce sg uregulowane
rozporzadzeniami ministerialnymi, a od 2008 r. jest on trunkiem
uznanym za produkt tradycyjny w Unii Europejskiej.

Nazwa tego rzadko spozywanego trunku przysparza wielu
problemow translacyjnych thumaczom zar6wno literatury pigknej, jak i
tekstow specjalistycznych. Zwykle pojawia si¢ on pod skrécona nazwa
»miod” bez przydawki ,pitny”, co wprawia w oshlipienie
obcokrajowcéw czytajacych Pana Tadeusza i wyobrazajacych sobie
uczte, podczas ktdrej potrawy popijano miodem pszczelim.

Napoj ten trudno poréwnac do innych wytwarzanych alkoholi.
Sebastian Klonowic wychwalajac walory miodu pitnego pisal:

Wrhoski mieszkancze! C6z twoje nektary?
Co twoje wina przed nektarem Rusi?

Wino jest z ziemi blotnistej i szarej,

Miéd prosto z niebios spuszczony by¢ musi.

W jezyku angielskim uzywa si¢ zapozyczenia asymilowanego
mead. W  jezyku koreanskim spotyka si¢  ekwiwalent

sinokoreanski & 2 (¥%ZE bongmilju), ale lepiej bytoby uzywaé

nazwy w koreanskim == (kkulsul).
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Mozna takze zaproponowa¢ ekwiwalent opisowy==
(%EI_ Oﬂkl MEXMoZ E=2Z 0} E%Ekl OI-:;Q o}Eko X-{XQI_

Lo T

H|==2}) (kkulsul, poland-eseo jeontong-jeogro kkulno mandeun
suloseo alkohol hamnyang-eun cheongju wa biseut-ham, dost. alkohol
miodowy tradycyjnie wyrabiany w Polsce 0 mocy poréwnywalnej z
cheong-ju). Dla poszczegolnych typéw miodu pitnego mozna
zaproponowac jedynie ekwiwalenty opisowe:

1. czworniak, czyli midd pitny wyrabiany z ¥ miodu i % wody: = Y.t
= %E PFE &5 (kkul 1/4 gwa mul 3/4 ro mandeun kkulsul),

2. tréjniak, czyli miod pitny wyrabiany z 1/3 miodu i 2/3 wody: =
1/3 0t 2 2/3 2 PtE EZ (kkul 1/3 gwa mul 2/3 ro mandeun
kkulsul),

3. dwadjniak, czyli miéd pitny wyrabiany z ¥% miodu i % wody: = %1}
= BE IFE EF (kkul 1/2 gwa mul 1/2 ro mandeun kkulsul),

4. pottorak, czyli midd pitny wyrabiany z 2/3 miodu i 1/3 wody: =
2/3 1t = 1/3 2 HE EE (kkul 2/3 gwa mul 1/3 ro mandeun
kkulsul).

6. Podsumowanie

Przektad nazw kulinariow jest skomplikowany i wymaga od
tlumacza uwzglednienia potrzeb komunikacyjnych odbiorcow. Inaczej
nazwy te nalezy ttumaczy¢ na potrzeby czytelnikow literatury pieknej,
a inaczej dla klientow restauracji oferujacych okreslone kulinaria
w krajach, gdzie sa one mato znane, czy dla turystow, ktorzy beda
czytali przewodniki. Dobor techniki wynika z ograniczen narzuconych
thumaczowi przez rodzaj tekstu (literacki, nieliteracki), a takze jego
gatunek. Istotna jest takze funkcja tekstu docelowego. Pamigtac nalezy,
ze nie zawsze funkcja przektadu jest taka sama jak tekstu Zzrodtowego.
W procesie przektadu tlumacz musi takze uwzgledni¢ potrzeby
komunikacyjne odbiorcéw tekstu docelowego w oparciu o informacje
na temat jego wiedzy o rzeczywisto$ci, jakiej dotyczy tekst zrodtowy.
Jezeli te potrzeby nie zostang uwzglednione, nie dojdzie do spetnienia
postulatu efektywnos$ci komunikacji interlingwalnej, a zatem odbiorca
tekstu docelowego nie otrzyma informacji potrzebnych do
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prawidlowego odkodowania komunikatu inie zrozumie go w
wystarczajacym stopniu, co w zaleznosci od typu przektadu moze mieé
powazne konsekwencje. Terminologia realioznawcza to jedno z
wickszych wyzwan, jakim musi sprosta¢ thumacz. Problem ten ilustruje
nieskuteczne tlumaczenie menu restauracji koreansko-japonskiej w
Warszawie, gdzie termin Kkimchi zostal przettumaczony jako
,koreanska satatka z kapusty pekinskiej”. Doprowadzito to do sytuacji,
w ktorej klientka, niemajaca zbyt obszernej wiedzy na temat kulinariéw,
zamowita samg satatke, wychodzac z zatozenia, ze bedzie to zdrowy i
lekkostrawny positek. Szok, jakiego doznata po pierwszym kesie,
niemal catkowicie zrazil ja do kuchni koreanskiej. Zabrakto bowiem
istotnej informacji, ze jest to bardzo pikantny dodatek do potraw, sam
nigdy niespozywany oddzielnie. Zawsze zamawia si¢ do niego0 ryz oraz
zwykle danie migsne czy rybne. W tej sytuacji do konsekwencji
komunikacyjnych niewatpliwie nalezy zaliczy¢ utratg klientow, gdyz
zle przettumaczone menu nie zacheca do ponownego skorzystania z
oferty kulinarnej restauracji.
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